OSTERIA
FORNO

ERCOLE

— Ricordi e Sapori —

ANTIPRSTI

Funghi di stagione, uovo morbido,
patate e prosciutto iberico | 14 €
Pizza di formaggio,
crema di fave e lonzello | 13 €
Cresce con salumi
e formaggi locali | 22 €
Roast beef
con giardiniera di verdure | 14 €
Tartare di fassona piemontese,
zabaione salato, fonduta
e tartufo nero estivo | 20 €

Parmigiana di melanzane | 12 €
Pan brioche, alici marinate,
pomodori, limone candito

e basilico | 15 €
Tartare di branzino
con insalatina di sedano
emelaverde | 18 €
Calamaretti scottati
con verdure di stagione | 15 €
Baccala mantecato,
sardine in saor
e insalatina di mare | 22 €

SECONDI PIRTTI

Carré di agnello “confit”,
con puré e asparagi | 23 €
Tagliata di entrecote
con verdure alla cenere | 22 €
Guancia brasata di maiale
“della Marca”, patate
e carotine al burro | 18 €
Suprema di ricciola
in porchetta
con patate, porcini
e guanciale croccante | 23 €
Polpo scottato, crema di melanzane,
cipollotti e pomodorini | 20 €
Frittura di calamaretti,
alici, gamberi rosa e verdure | 20 €

PRIMI PIRTTI

Ravioli ripieni
di coniglio in potacchio,
pomodorini gratinati
e crema di patate | 15 €
Passatelli con asparagi,
guanciale croccante
e fonduta allo zafferano | 14 €
Pappardelle con ragout
di cinghiale (bianco) | 14 €
Chitarrine con vongole,
crostacei e pomodorini | 18 €

Bigoliin salsa | 16 €
Risotto con crema di scampi,
fiori di zucca
e limone candito | 18 €

POLSI

Brownies con cremoso
e gelato alla vaniglia | 6 €
Tarte tatin
con mela rosa dell’appennino, @
e gelato alla vaniglia | 7 €
Cantucci
con crema all’anisetta | 5 €
Crostatina
con macedonia di frutta
e crema chantilly | 6 €
Semifreddo all’amaretto
e cioccolato bianco | 7 €
Panna cotta yogurt,
cioccolato bianco
e amarene di Cantiano | 5 € @V

()% i Il progetto Presidi Slow Food tutela e recupera piccole
Slow Food® | Produzioni locali di qualita che rischiano di scomparire,
Presidio ! realizzate secondo pratiche tradizionali.

- | nostri piatti contengono allergeni.
Scorri in fondo al menu per leggere la lista -



